
講義 食品加工と衛生管理
県南保健福祉事務所食品衛生チーム 横山育史氏

安全な商品を製造するために、食品を取扱う際の留意点、加工施設の衛生管理、消費・賞

味期限の設定方法について学びます。

加工機のデモ リキッドフリーザー「凍眠」
タニコー株式会社 石坂一也氏

「凍眠」は、解凍後、ほぼ生と同じ状態のおいしさをキープできる液体凍結機です。凍結後

は通常の冷凍庫で保管可能、解凍は常温、流水、ぬるま湯等々方法を選びません。「凍眠」

の特徴と活用事例を紹介します。

加工施設紹介 農業短期大学校農産加工技術センター
農業総合センター農業短期大学校 佐藤綾香氏

農業短期大学校の加工施設と加工機器を紹介します。

〜より安全な食品加工を目指して～

令和４年８月４日(木)10：30～14：30（受付10：15～）

福島県農業総合センター農業短期大学校
（西白河郡矢吹町一本木446番地1）

令和４年度第１回技術で支える加工研修

１５名（申し込み多数の場合は抽選になります）

主催：福島県県産品加工支援センター(福島県ハイテクプラザ会津若松技術支援センター内)
会津若松市一箕町鶴賀字下柳原８８－１
℡ ０２４２－３９－２９７４（担当：政井、松本）

県産品加工支援センターHP

参加料
無料

オンライン
(Teams)参加
人数制限なし

申込期間 令和４年７月１日(金)～令和４年７月１５日(金)
申込方法 裏面の申込書に必要事項をご記入の上、お申込みください。
注意事項 ご来場の際は、マスクの着用と

検温により発熱がないことをご確認ください。



令和４年度第１回技術で支える加工研修 参加申込書

開催日時：令和４年８月４日(木) 10:30～14：30(受付10：15～)

【参加申込方法】

下記の参加申込書により、FAXまたはメールによりお申込みください。

◆FAXの場合

FAX:０２４２-３９-０３３５

福島県県産品加工支援センター（担当：政井、松本）にお送りください。

◆メールの場合

メールアドレス：fpppsc@pref.fukushima.lg.jp にお送りください。

【申込期間】

令和４年７月１日(金)～令和４年７月１５日(金)

申込日 令和４年７月 日

参加方法 １.会場で参加 ２.オンラインで参加
※ 当てはまる方をご選択ください。

所属または
団体名

参加者氏名

連絡先

※ 日中連絡の取れる電話番号をご記入ください。

メール
アドレス

※ 後日オンラインでの参加方法をメールでご連絡
します。

mailto:fpppsc@pref.fukushima.lg.jp

